
Kisbojtár Vendéglő és Panzió 

6090 Kunszentmiklós, Kossuth L. u. 28. 

Tel.:76/351-491 Mobil: 06-20/9466-558 

e-mail: fa-tanyerbt@freemail.hu 

 

GASZTRONÓMIAI BÁRÁNYNAPOK A K ISBOJTÁR VENDÉGLŐBEN!  

 AZ ÖKO-JUH KFT TÁMOGATÁSÁVAL  

2010. ÁPRILIS 2-5. 
2010. MÁJUS 21-24. 

 
 

Előétel:  
� Hideg bárány szűzérme friss zöld ágyon 

 
 
Levesek: 
� Citromos tejszínes tárkonyos bárányragu leves 
� Báránygulyás házi csipetkével 

 
 
Főételek: 
� Báránypörkölt burgonya gombóccal 
� Báránypaprikás juhtúrós galuskával 
� Borsos tokány bárány lapockából párolt rizzsel 
� Bárányszelet juhászgazda módra steak burgonyával 

(natúr bárány szelet, vöröshagyma, uborka, gomba, füstölt szalonna) 
� Roston sült bárányszelet rozmaringos juhsajtmártásban mogyoró 

burgonyával 
� Kakukkfüves alföldi bárányragú zsemlegombóccal 
� Rántott báránygerinc héjában sült burgonyával zöldkörettel 

 
 
Desszert: 
� Császármorzsa 
  

 
 
………………………       ………………………….      ………………………     
         Takács János                                  Kasza László                             Mészáros Péter  
           főszakács                                       főszakács                                    üzletvezető 
                                                                                                                  
 

SZERETETTEL VÁRJUK KEDVES VENDÉGEINKET ! 


